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Music Studio 8
Jean Jacques Goldman

L'Equinoxe - la Palmeraie
du vendredi 27 octobre 2017
au samedi 28 octobre 2017

Administrateur A, votre contact Délice Traiteur, à votre écoute :
- par téléphone au : +33.612345678
- ou par e-mail : mpinardon@traiteurfacile.com
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Journée du
vendredi 27 octobre 2017

Timing

13h00 Livraison matériel

14h00 Livraison alimentaire

16h00 Arrivée de l'équipe

16h00 Arrivée du client

16h00 Cocktail apéritif

20h30 Repas assis

00h30 Fin des prestations du jour
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Notre proposition

 Cocktail apéritif (600 personnes)
4 Pièces cocktail salées chaudes

6 Pièces cocktail salées froides

 Cette formule correspond à 10 pièces par personne.
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 Cocktail apéritif - Les compositions alimentaires

 Pièces cocktail salées chaudes
800 Exotiques - Mini nems

800 Chouquettes - Fromage

800 Soupes chaudes - Velouté carotte et orange

 Pièces cocktail salées froides
1 200 Exotiques - Mini nems

1 200 Navettes - Rillettes de thon ciboulette et echalotte

150 Finger food salés - Wood box de crudités

600 Végétales - Roulé d'aubergine tomate séchée et roquette

600 Exotiques - Mini nems

600 Pinces - Pince de daïkon radis japonais magret et raisins

600 Fours frais - Cannelé fourré

 Cocktail apéritif - La cave

600 Vins blancs - Saumur - Les plantagenêts

600 Vins rouges - Châteauneuf du Pape

600 Soft - Jus de pomme au verre

600 Champagnes - Champagne Veuve Pelletier
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 Repas assis - Les compositions alimentaires

200 Plats - Spaghetti bolognaise

200 Soupes chaudes - Velouté carotte et orange
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 Personnel de service en date du vendredi 27 octobre 2017

 Présence du personnel de service de 16h00 à 00h30
 

Heure sup. de jour Heure sup. de nuit
        

20 Maitre d'hôtel de 16h00 à 17h30 20 €/h 25 €/h  

10 Maitre d'hôtel de 20h30 à 00h30 20 €/h 25 €/h  
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Journée du
samedi 28 octobre 2017

Timing

01h00 Démontage, désinstallation et chargement (Livraison matériel)

01h00 Démontage, désinstallation et chargement (Livraison alimentaire)
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 Arts de la table

 Gamme Elégance - Flûte à champagne

 Gamme Exalt'up - Gobelet à eau (38 cl)

 Gamme Réception - Cuillère à entremet argent (17 cm x 1,20 cm)

 Gamme Zara - Assiette à pain ronde blanc (11 cm)

 Plateau de poste rectangulaire argent (40 cm x 30 cm)

 Seau à champagne argent (40 cm x 30 cm)

 Mobilier et nappage

 Gamme Helin - Nappe (310 cm x 310 cm)

 Gamme Myosotis - Nappe (250 cm x 600 cm)

 Buffet (90 cm x 200 cm x 90 cm)

 Table ovale (74 cm x 300 cm x 120 cm)

 Décoration

 Vase cylindrique transparent (100 cm x 25 cm)
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 Récapitulatif budgétaire

 Prix HT TVA 10% TVA 20% Total TTC         

 Cocktail apéritif

 Compositions alimentaires 11 960 € 1 196 € - 13 156 €  

 Boissons alcoolisées 7 398 € - 1 479,60 € 8 877,60 €  

 Boissons à TVA réduite 600 € 60 € - 660 €  

 Repas assis

 Compositions alimentaires 2 600 € 260 € - 2 860 €  

 Personnel de service 1 400 € 140 € - 1 540 €  

 Arts de la table 1 432,80 € 143,28 € - 1 576,08 €  

 Mobilier et nappage 588 € 58,80 € - 646,80 €  

 Décoration 336 € 33,60 € - 369,60 €  

 Livraison et reprise 170 € 17 € - 187 €  

   

 Total 26 484,80 € 1 908,68 € 1 479,60 € 29 873,08 €  
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Administrateur A, votre contact Délice Traiteur, à votre écoute :
- par téléphone au : +33.612345678

- ou par e-mail : mpinardon@traiteurfacile.com

Délice Traiteur, SARL au capital de 10 000 €.
3 rue du maréchaux, 75003 PARIS

Socié immatriculée au RCS de PARIS sous le numéro 542059639

Le matériel énoncé dans le présent devis, est donné à titre indicatif. La prestation comprend également tout le matériel nécessaire pour la mener à bien.
Le cas échéant, toute perte et/ou casse de matériel sera facturée à l'issue de la prestation.


